
LIVRAISON DE LA PREMIÈRE PHASE DES TRAVAUX

Face à l’évolution des effectifs et aux 
contraintes du restaurant scolaire initiale-
ment conçu pour 250 convives par service, 
la Région Bretagne a engagé une opération 
d’envergure. L’ambition est d’adapter les 
locaux aux besoins actuels du lycée Victor 
Hugo et d’améliorer significativement le 
confort des usagers comme des personnels. À 
terme, ce sont 430 élèves et 80 commensaux 
qui pourront se restaurer simultanément, 
dans un cadre plus spacieux, avec des circu-
lations fluides et des temps d’attente consi-
dérablement réduits. Le tout, sans jamais 
interrompre la préparation ni la distribution 
des repas. Pour mener à bien ce chantier 
complexe, la Région Bretagne a confié le 
pilotage de l’ensemble de ces opération à 
SemBreizh. Les travaux se déroulent en 
trois phases successives, organisées pour 
maintenir l’activité du service de restauration 
tout au long du chantier.

Une nouvelle cuisine pour plus d’ef-
ficacité 
L’extension de 1 000 m² actuellement 
en construction abritera une nouvelle 

cuisine moderne et fonctionnelle. Elle 
comprendra des espaces de préparation 
adaptés, des zones de distribution des 
repas optimisées, des réserves alimen-
taires, une laverie, ainsi que des ves-
tiaires pour le personnel de restauration.  
Jusqu’à la mise en service de ces nouveaux 
locaux prévue pour cet été, les repas conti-
nuent d’être préparés dans l’ancienne cuisine, 
qui reste pleinement opérationnelle.

Où en sont les travaux ?
Lancés fin 2022, les travaux ont connu un 
coup d’arrêt en raison d’une entreprise dé-
faillante. Mais depuis février 2025, le chan-
tier a depuis repris son rythme (avec une 
dynamique bien relancée). La livraison de la 
première phase est prévue pour juillet 2025.
Les travaux avancent, notamment dans la 
future cuisine. La pose de la faïence -c’est-à-
dire la pose de carrelage mural- est désormais 
presque achevée. Cette étape est essentielle 
pour garantir une hygiène irréprochable et 
faciliter l’entretien des surfaces dans un 
lieu où la propreté est primordiale (tout en 
assurant un aspect moderne à la cuisine).

« Notre ambition est de faire
des lycées publics bretons des

lieux propices à l’apprentissage,
évidemment, mais aussi,
à l’épanouissement et à

l’engagement de nos jeunes.
En 2025, nous dédions 238 M€ 

à la vie lycéenne : dotations aux
établissements, restauration,
hébergement, équipements,

entretien et adaptation du bâti.
Dans ce cadre, moderniser le

patrimoine bâti des lycées pour
qu’il soit à la fois fonctionnel
et performant d’un point de
vue énergétique constitue
une priorité d’action. Ainsi 
les opérations menées au 
lycée Victor Hugo pour la 

restructuration du service de 
restauration s’inscrivent
dans cette dynamique. »

 
Loïg Chesnais-Girard,

Président de la Région Bretagne

La Région Bretagne est propriétaire des locaux des 116 lycées publics bretons. 
Elle investit, chaque année, près de 110 millions d’euros pour moderniser et 
entretenir ce patrimoine afin d’offrir un cadre de vie agréable et adapté aux 
lycéennes et lycéens ainsi qu’aux équipes qui les entourent.

L’EXTENSION DU SERVICE RESTAURATION
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À gauche, la nouvelle salle de restauration qui offrira aux élèves plus d’espace et une meilleure circulation. À droite, la salle de restauration actuelle. 
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Maîtrise d’ouvrage déléguée

LETTRE INFO CHANTIER
LIZHER-KELAOUIÑ CHANTER • LA BANIY DU CHANTIER

N°4 _Avril 2025

LYCÉE PUBLIC VICTOR HUGO - HENNEBONT



283 avenue du Général Patton – CS 21101 – 35 711 Rennes cedex 7
Tél. : 02 99 27 10 10 |   twitter.com/regionbretagne

|   facebook.com/regionbretagne.bzh |   region.bretagne
www.bretagne.bzh

RÉGION BRETAGNE
RANNVRO BREIZH
REJION BERTÈGN

Retrouvez les précédentes
 lettres info chantier du

lycée Victor Hugo

Un chantier créateur d’emplois
Les programmes de travaux portés par la 
Région Bretagne dans ses lycées sont généra-
teurs d’emplois dans les métiers du bâtiment 
et stimulent l’activité de nombreuses entre-
prises locales. L’extension-restructuration 
du service restauration fait également l’objet 
de clauses d’insertion sociale. Au-delà de 
l’amélioration des conditions d’accueil et 
de travail pour les élèves et les personnels, 
cette opération s’inscrit dans une démarche 
d’insertion sociale. L’objectif est ici d’accom-
pagner le retour à l’emploi de personnes qui 
en sont éloignées. En lien avec la Mission 
locale du Pays de Lorient, 2 590 heures sont 
contractualisées sur ce chantier dont 1 221 
ont déjà été effectuées.

Attention chantier !
Des moyens conséquents sont prévus pour
réduire les désagréments (bruits, poussières, 
circulations...) et pour assurer la sécurité des
usagères et usagers mais ces nuisances ne 
peuvent toutefois  être totalement évitées. 
Aussi, les efforts consentis par chacune et 
chacun contribuent au bon déroulement 
du chantier : réduction des nuisances et 
sécurisation du chantier de la part des entre-
prises, réorganisation continue des espaces 
par le lycée, compréhension et respect des 
consignes de sécurité de la part de tous, 
élèves, personnels éducatifs et techniques.

QUELQUES IMAGES DE L’EXTENSION                                      © SemBreizh

La suite des travaux
Dès juillet 2025, la seconde phase du chan-
tier débutera, avec l’agrandissement de la 
salle de restauration via la création d’une 
extension. Suivra la rénovation de la salle 
actuelle, avant la dernière étape qui portera 
sur les aménagements extérieurs.

L’ensemble de ces travaux vise à offrir un 
espace de restauration moderne, adapté 
aux besoins des élèves, du personnel et 
ainsi garantir une meilleure qualité de vie 
au lycée. Ces deux dernières opérations se 
poursuivront jusqu’en décembre 2026, date 
de la toute dernière livraison.
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Les chiffres du projet

Montant de l’opération : 8 133 000 € TTC
Superficie du service de restauration actuel : 750 m²

Superficie du service de restauration en fin de projet : 1 330 m²

Capacités d’accueil : 510 personnes (430 élèves et 80 commenseaux) 
(en 2021, 900 demi-pensionnaires étaient accueillis en 3 services)

Les intervenants

Maîtrise d’ouvrage : Région Bretagne
Maîtrise d’ouvrage déléguée : SemBreizh

Architecte : SABA Architectes (Saint-Brieuc)
Bureau d’études techniques : Arwytec (cuisiniste), EICE (fluides et SSI)

Economiste - OPC :  Armor Économie

La nouvelle cuisine offrira de meilleures conditions de travail aux personnels grâce à son grand espace et sa luminosité naturelle.

La première extension créée s’inscrit parfaitement dans l’architecture existante en reprenant les matériaux déjà présents dans l’établisse-
ment : la brique rouge, le verre et le bois.


